
  SUPPEN 
 
Karottencremesuppe mit Orange und Basilikum  14

Currycremesuppe Mulligatawny mit Mango und Chutney  14

Schwarzwurzelcremesuppe mit Adelbodner Trockenfleischstreifen  14

Rindskraftbrühe mit Flädli und Petersilie  12

  SALATE 
 
Kleiner grüner Tagessalat | Saucen: französisch, italienisch, Limetten-Olivenöl 8

Winterliche Salate in der Schüssel mit geräucherter Entenbrust, Baumnüssen, 18
Äpfeln und Cranberries | Saucen: französisch, italienisch, Limetten-Olivenöl 

Ziegenkäsecrostini mit bunten Salaten und italienischer Sauce  18

Caesar Salat mit gebratener Schweizer Pouletbrust und Parmesanspänen  22

 FÜR DEN KLEINEN HUNGER 
 
Birchermüesli «Bellevue» ohne Rahm 7
   mit Rahm 8

Vollkornbrot-Sandwich mit geräucherten Forellenfilets und Meerrettich  12

Vollkornbrot-Sandwich mit Adelbodner Trockenfleisch,  12
Tomaten und Essiggurken  

Bündnerfleischcarpaccio mit Tête-de-Moine,   20
Baumnüssen und Trockenfrüchten

Club-Sandwich «Bellevue» mit gebratener Schweizer Pouletbrust,  24 
Spiegelei, Speckstreifen und Eisbergsalat

Zvieriplättli mit Adelbodner Hobelkäse, Rohschinken,   24
Trockenwurst/-fleisch und Essig-Gemüse

Flammkuchen mit Zwiebeln, Speck und Sauerrahm  18

Vegetarischer Flammkuchen mit Hirtenkäse, Peperoni und Oliven   18

Walliser Raclette mit Silberzwiebeln, Cornichons und Pellkartoffeln  16 

Käsefondue Moitié-Moitié von Manfred Schmid mit Brot,  26
lediglich ab 2 Personen und nur auf der Terrasse serviert

 HAUPTGÄNGE 
 
Vegetarischer Tagesteller – siehe separates Menu  18
   mit Tagessalat 24

Rindstartar mit geröstetem Vollkornbrot,   32
Peperonicreme und Pommes frites klein 26

Trüffelravioli mit Spinat und Nussbutterschaum  35
   klein 28

Gebackene Eglifilets aus der Schweiz mit Fenchelsalat,   38
Granatapfel, Sauce Tartar und Pommes frites klein 28

Adelbodner Schweinsbratwurst mit Zwiebelsauce,  24
Bratkartoffeln oder Pommes frites

Wiener Schnitzel vom Kalb mit Pommes frites und Gemüse  32
   mit Tagessalat 38

Hausgemachter Hamburger mit Bergkäse und Pommes frites  28

Grilliertes LUMA Swiss Beef Secret Cut mit drei Saucen, Gemüse 180 g 42
Pommes frites oder Rosmarinkartoffeln

Grilliertes LUMA US-Premium Striploin Rindsentrecôte,  160 g 46
drei Saucen, Gemüse, Pommes frites oder Rosmarinkartoffeln 220 g 55

 DESSERTS 
 
Café Gourmand: Mini-Dessert des Tages mit Café crème oder Espresso  9

Heidelbeeren-Cheese-Cake mit Heidelbeersorbet  12

Orangensorbet mit Campari  12

Vermicelles mit Meringue, Apfelsorbet, Vanilleis und Rahm  14

Weisses Schokoladenmousse mit Blutorangensorbet und Blutorangen  14

  WEINE UND CIDRE IM GLAS 

Cidre:
Cidre Apfel, Ruch + Oswald, Neunkirch 4.5% vol. 20 cl 9 
Cidre Birne, Ruch + Oswald, Neunkirch 4.5% vol. 20 cl 9

Weissweine:
Chasselas Vully 2019, Cave du Vieux-Praz, Praz 10 cl  8
Sauvignon blanc 2019, Weingut Lindenhof, Schaffhausen 10 cl  9
Riesling trocken «Paradiesgarten» 2018, Weingut Von Winning, Pfalz 10 cl 10
Chardonnay, Chablis AC 2018, Domaine Alain Geoffroy 10 cl  12

Rotweine:
Sottoroccia Rosso del Ticino DOC 2018, Tenuta San Giorgio, Agno 10 cl  10
Merlot, Cabernet Franc, Cabernet Sauvignon

Rouge de Brayères 2018, Jean-Daniel Favre, Chamoson 10 cl  10
Pinot noir, Diolinoir, Cabernet Franc

Château La Fleur-Pourret 2013, Domaines Manoncourt, Saint-Emilion 10 cl 12
Merlot, Cabernet Franc, Cabernet Sauvignon

Verlangen Sie für weitere Offenweine und Flaschenweine unsere umfassende Karte.

Preise in CHF inkl. MwSt.

Lunch & Snacks


