
  SUPPEN 
 
Rote Linsensuppe mit Curry, Frühlingszwiebeln und Kokosnussmilch  14

Gazpacho nach andalusischer Art  14

Grüne Erbsensuppe mit Minze und Lachs  14

Rindskraftbrühe mit Flädli und Petersilie  12

  SALATE 
 
Kleiner grüner Tagessalat | Saucen: französisch, italienisch, Limetten-Olivenöl 8

Sommerliche Blattsalate in der Schüssel mit Gurke, Radieschen und Tomate  16
Saucen: französisch, italienisch, Limetten-Olivenöl 

Ziegenkäsecrostini mit bunten Salaten und italienischer Sauce  18

Tomatensalat mit Burrata und Basilikum  18

 FÜR DEN KLEINEN HUNGER 
 
Birchermüesli «Bellevue»  9

Charantais-Melone mit Schweizer Landrauchschinken  18

Vitello-Tonnato-Sandwich mit Blattsalaten  18

Carpaccio vom Schweizer Rind mit Adelbodner Hobelkäse,  24 
Cherrytomaten, Rucola und Kapern

Dreierlei von Pfifferlingen | Suppe, Crostini und Salat  24 

Zvieriplättli mit Adelbodner Hobelkäse, Rohschinken,   24
Trockenwurst/-fleisch und Essig-Gemüse

Flammkuchen mit Zwiebeln, Speck und Sauerrahm  18

Vegetarischer Flammkuchen mit Fetakäse, Peperoni und Oliven   18

Walliser Raclette mit Silberzwiebeln, Cornichons und Pellkartoffeln  16 

 HAUPTGÄNGE 
 
Vegetarischer Tagesteller – siehe separates Menu  18
   mit Tagessalat 24

Linsen-Gemüse-Curry mit Falafel  26
   klein 20

Gratinierte Spätzli mit Adelbodner Bergkäse und Schinken  22
(auch ohne Schinken erhältlich)

Artischocken-Ravioli mit Tomaten und Nussbutterschaum  26
   klein 22

Grillierter Schwertfisch mit Basmati-Reis,  36
mediterranem Gemüse, Kapern und Petersilie 

Adelbodner Schweinsbratwurst mit Zwiebelsauce,  24
Bratkartoffeln oder Pommes frites

Wiener Schnitzel vom Kalb mit Pommes frites und Gemüse  32
   mit Tagessalat 38

Hausgemachter Hamburger mit Bergkäse und Pommes frites  28

Grilliertes LUMA US-Premium Striploin Rindsentrecôte,  160 g 46
drei Saucen, Gemüse, Pommes frites oder Rosmarinkartoffeln 220 g 55

 DESSERTS 
 
Café Gourmand: Mini-Dessert des Tages mit Café crème oder Espresso  9

Eiskaffee «Bellevue»  12

Frische Himbeeren mit Crème double aus Greyerz  14

Zitronentarte mit frischen Beeren und Erdbeersorbet  14

  WEINE UND CIDRE IM GLAS 

Cidre:
Cidre Apfel, Ruch + Oswald, Neunkirch 4.5% vol. 20 cl 9 
Cidre Birne, Ruch + Oswald, Neunkirch 4.5% vol. 20 cl 9

Weiss- und Roséweine:
Chasselas Steiner 2020, Weingut Krebs & Steiner 10 cl 8
Baselbieter Sauvignon blanc 2019, Siebe Dupf Kellerei 10 cl 9
Meridio 2019, Cantina Kopp von der Crone 10 cl 11
Merlot bianco, Chardonnay

Riesling trocken «Paradiesgarten» 2019, Weingut Von Winning 10 cl 10
Oeil de Perdrix Auvernier 2020, rosé, Maison Carrée 10 cl 10

Rotweine:
Cornalin «Les Pyramides» 2019, Adrien & Diego Mathier 10 cl 10
Pinot Noir Fläsch AOC 2019, Weingut Davaz 10 cl 10
Negre Memòries Biniagual 2017, Finca Binigual 10 cl 10
Cabernet, Manto Negro, Syrah

Verlangen Sie für weitere Offenweine und Flaschenweine unsere umfassende Karte.
Preise in CHF inkl. MwSt.

Lunch & Snacks


