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MENU DU JOUR

Dienstag, 19. Marz 2024

Gemischter Blattsalat mit Mozzarella, Kapern, Oliven und Brotchips
Salades vertes, mozzarella, cdpres, olives et chips de pain

oder / ou

Spargelvariation mit Sauce Hollandaise, Tomaten Concassé und Belper Knolle
Variation d'asperges, sauce hollandaise, tomates concassées et Boule de Belp

oder / ou

Gebratenes Forellenfilet mit Topinambur und Haselnusscrumble
Filet de truite sauté, topinambours et crumble aux noisettes
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Petersilienwurzelcremesuppe
Créme de racines de persil

oder / ou

Ananas-Mandarinen-Smoothie
Smoothie a 1'ananas et a4 la mandarine
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Ossobucco — Kalbshaxe — mit Kartoffelstock, Gemiisegarnitur und Gremolata
Osso bucco de jarret de veau, purée de pommes de terre, garniture de légumes et gremolata

oder / ou

Gemischte Pilz Ragout Pastetli mit Pecorino und Barlauch Pesto
Vol-au-vent aux champignons mélangés, pecorino et pesto a 1'ail des ours

% %k %k %k %

Kiseauswahl vom Buffet
Choix du buffet de fromages
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Zitronenkuchen, Yuzu Mousse und Mango Sorbet
Tarte au citron, mousse au yuzu et sorbet a la mangue

oder / ou

Bananen Split
Banana Split

Menu komplett mit 5 Gidngen CHF 95.-
4 Gange CHF 85.—
3 Gange CHF 75.-
2 Gange CHF 65.-
Fiir Gaste mit Halbpension inklusive



